Metzgerei & Feinkost

Feines zu Ostern

Fisch:
handgebeizter Riucherlachs
zart gerducherte Forellenfilets
Krabbencoctail
Gambas in Knoblauchol oder Dillrahm

Osterlamm und Kalb
zarte Kalbschnitzel
magerer Kalbsrollbraten mit Kriutern
Klassischer Kalbsnierenrollbraten
gefiillte Kalbsbrust
Kalbskoteletts und Kalbsbickchen

Osso Bucco

Lammriicken ohne Knochen
Lammfilets in Kriuter der Provence
Lammchops
LammReulen natur oder eingelegt

zartes Schweinefilet
abgehangenes Rinderfilet
Entrecote und Roastbeef

Putenrollbraten mit Tomate und Mozzarella gefiillt
oder mit Paprika und Schafskdse
zarte Entenbriiste
Rollbraten vom Schweinekamm und Riicken




Zum Spargel:

hausgemachte, saftige, geRochte und rohe Schinken,
Butterschinken, Spargelschinken, Farmerschinken, Tannenrauchschinken,
sowie
Parmaschinken, Serrano-Schinken, Holsteiner-Schinken, Knochenschinken,
Heimatschinken, Schwarzwdlder, Pfefferschinken, und viele mefr. ...

Feine Gerichte fertig gekocht zum Erwdrmen:

Verschiedene Braten fix und fertig zum Erwdrmen mit Sofse
Schweinefilet in Pilzrahmsofe
Hirschgulasch
Rinderrouladen
Kalbsfrikassee mit Pilzen
Sauerbratengulasch
zarte Kalbsbickchen in deftiger Sofle
Ochisengulasch in Burgundersofie

Wir wiinschen Ihnen ein schones Osterfest
und frohe Feiertage
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